Antipasti di Pesce
( 9.00 €)

CALAMARI FARCITI SERVITI SU BRODETTO DI VONGOLE
TARTARE DI TONNO CON VERDURE ALL’OLIO DI SESAMO E CIPOLLA

FIORI FRITTI RIPIENI DI CALAMARI E RICOTTA SU COULIS DI POMODORI

FAGOTTINI DI PASTA FILO RIPIENI DI CUORE DI BURRATA E SALMONE SU SALSA DI

POMODORI SECCHI E CREMA DI PESTO

CARPACCIO DI PESCE SPADA AFFUMICATO CON PISTACCHI DI BRONT
POLPO GRATINATO CON PANE ALLE ERBE SU TERRINA DI VERDURE

Antipasti di Terra
(8.00 €)

CAPRINO FRITTO CON MISTICANZA E OLIVE LIGURI
TAGLIERE DI SALUMI E CROSTINI

Primi Piatti di Pesce

CONCHIGLIONI RIPIENI DI BACCALA’ MANTECATO SU CREMA DI PEPERONI

MALTAGLIATI ALLE VONGOLE VERACI E LAMELE DI ZUCCHINE
RISOTTO CON PESCATRICE E PISELLI MANTECATO COL TIMO
TAGLIERINI AL TONNO OLIVE NERE E SCORZA DI LIMONE
GNOCCHI CON MEZZOASTICE

Primi Piatti di Terra

TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI
PAPPARDELLE CON RAGU DI ANATRA E PINOLI TOSTATI

Secondi Piatti di Pesce

FILETTO DI SGOMBRO AL VAPORE CON INSALATINA DI FAGIOLINI
ASTICE ALLA CATALANA CON VERDURE CROCCANTI

TONNO IMPANATO E FRITTO CON SALSA FRESCA AL POMODORO
FRITTURA DI PARANZA, CALAMARI E GAMBERI SU RETINO DI PATATE
BRANZINO AL SALE CON GRATIN DI PATATE

Secondi Piatti di terra

FILETTO DI CHIANINA IN SALSA AL CHIANTI CON PATATE
E INSALATINA DI CAMPO
TAGLIATA DI MANZO RUCOLA E GRANA E RISTRETTO DI BALSAMICO

BISTECCA ALLA FIORENTINA
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